
ÖZELLİKLERİ
• Canlı ağırlığında (kg bazında) artış
• Hijyenik yem

• Besin değeri artışı sağlanması ve sindirimin kolaylaştırılması
• Besleyiciliği ve büyümeyi engelleyen inhibitörlerin (tripsin
inhibitörü, üreaz, lipoksidaz vb.) önlenmesi

• Şekillendirilebilirlik
• Kontrol edilebilir yoğunluk
• Raf ömründeki artış
• Atık yemmiktarının en aza indirgenmesi
• Modüler kovan tasarımı sayesinde kolay bakım
• Yedek parça ve servis
• Dayanıklı iç tasarım

EKSTRÜDER

BÜYÜKBAŞ KANATLI
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EKSTRÜDER
• Döner besleyicili ya da dikey karıştırıcı formunda

tartımlı rezerve depo
• Besleme helezonu
• Kondüsyoner
• Ekstrüderden oluşur

KULLANIM ALANLARI
• Kanatlı hayvan yemi
• Büyükbaş-küçükbaş hayvan yemi
• Bazı bitkisel atıklar

Ekstrüzyon prosesi besleyici ürünleri pişirme, ekstrüde etme,
genişletme, sterilize etme, şekillendirme ve yapı kazandırmada
hızlı ve ekonomik olarak kullanılır. Ekstrüzyon ile yağlı
tohumlar içinde anti metobolitler zararsız hale getirilir ve
hücreleri parçalanır. Hububatların içerisindeki nişasta kolay
hazım edilebilir hale gelir. Bitkisel ve hayvansal yağları stabilize
eder. Bazı hayvansal ve bitkisel atıkları, yem katkı maddesi
olarak yeniden kullanılır duruma gelir.
Islak Ekstrüzyon işleminde kondüsyoner içerisinde buhar ile
homojen olarak harmanlanmış yem ekstrüder gövdesine
yerleştirilmiş vida sistemi içinde iletilirken kesit daralması ve
sürtünme ile basıncı artırılır, ayrıca bu esnada ısı da üretilir.
İsteğe ve ürüne bağlı olarak dışarıdan ısı takviyesi de yapılabilir.
Yüksek ısı ve basınç dahilinde pişirme ve suyun buharlaşması
sağlanır. Bu işlem sonucunda işlenmiş hammadde genişleyip,
şekil ve yapı kazanmış olup içerisindeki anti metabolitler
zararsız hale getirilir. Örnek olarak soya tanesinde ve
küspesinde tripsin inhibitörü bulunmaktadır. Bu inhibitör
proteinlerin çözünmesi ve amino asitlerin ayrışmasını
sağlayan, pankreas enzimlerinden biri olan tripsin

enziminin etkisini önler. Benzer diğer inhibitörler gibi ısıya karşı
duyarlı olup, etkisi pişirme ile yok edilebilmektedir. Tripsin
inhibitörünün yok edilmemesi durumunda proteinler ve amino
asitlerden faydalanılamaz ve yemin verimliliği büyük oranda
düşer, canlı büyümesinde gerileme gözlenir.

Kuru Ekstrüzyon işleminde buhar kullanılmadan, helezon
besleyici tarafından öğütülmüş yem, vida sistemi içinde
iletilirken kesit daralması ve sürtünmesi ile basınç artırılır ve bu
esnada ısı da üretilir. Bu ısı yemin pişmesini sağlar. Kısa olan bu
pişirme süresinde anti metabolitler zararsız hale getirilir,
proteinlere zarar vermeden yağ hücreleri parçalanır. Böylece
yemdeki yağ ortaya çıkar. Serbest bırakılmış yağlar ekstrüderi
terk ettiği anda nihai ürüne sıvı görünümü verir. Örnek olarak
soya fasulyesi ekstrüderden 145°C sıcaklıkta sıvı görünümünde
çıkar. Birkaç saniye içinde ürün yağı absorbe eder ve yağ soya
unu içinde stabil, yüksek miktarda ve sindirilebilir durumda
kalır.

MODEL
KAPASİTE (ton/s)

BUHARSIZ BUHARLI

MOTOR
(kW)

ÖLÇÜLER (mm)

A B C D E F G H I J K L M N O
EXT Ø170x1550
EXT Ø260x2250 4 8 250

3 5 160 1780
1780 1100 770 485 225 - - - - - 4730 2185 1000 --

2500 1180 850 870 530 2130 5560 620 1920 1300 4140 2200 1400 1000


